
 
 
 
 
 
 

Sélection pour l’apéritif 12cl  

Kir pêche, mûre ou cassis  10 € 
Kir crémant pêche, mûre ou cassis  12 € 
Kir royal pêche, mûre ou cassis  20 € 
AOC Muscat, domaine René Meyer  7.50 € 
AOC Chablis, domaine Stéphanie et Vincent Michelet  12 € 
Moscato d’Asti, domaine Ricossa  8 € 
AOC Crémant d’Alsace zéro dosage, domaine Gustave Lorentz  11.50 € 
Champagne Dremont Marroy « Blanc de Méandre »  19 € 

Bières 
  

Pressions 25cl 50cl 

Heineken 6 € 9.50 € 
Lagunitas 6.50 € 10 € 
Bière du moment 6.50 € 10 € 
Picon 6.50 € 10.50 € 
Panaché, Monaco 5.50 € 9.50 € 

Bouteilles 
  

Heineken 0.0, Desperados, Nastro Azzuro, Mort Subite Kriek Cerise33cl  6.50 € 
La Perle IPA, la Perle Pils 33cl  7,50 € 
Corona Extra 35.5cl  7 € 

Apéritifs 5cl 

  
 

9 € 

Vermouth La Quintinye Royal blanc rouge ou dry, Noilly Prat Dry, Carpano Formula 
Antica, Lillet Rouge et Blanc, Pimm’s n°1, Rinquinquin pêche, 
Birrh Grand Quinquina, Noix de la St Jean 

 

 

Anisés 4cl 

Pastis 51, Ricard, Pontarlier Anis 8 € 



 

Softs et eaux 50cl 1L 

Evian 5 € 7 € 
Badoit 5 € 7 € 
San Pellegrino 5 € 7 € 
Coca-Cola, Coca-Cola zéro 33cl  5 € 
Sprite, Fuze Tea 25cl  5 € 

 
Jus de fruits et nectars 

  

Jus de fruits et nectars 25cl 

Tomate, ananas, cranberry, pomme… 

 
 

6 € 



Vins 
 

 
Un détour en Alsace 

 
Vins blancs 12cl 75cl 

AOP Pinot Blanc 
« L’ami des crustacés », domaine Gustave Lorentz 

 35 € 

AOC Muscat 
« Muskatz », domaine René Meyer 

7.50 € 36 € 

AOC Riesling 
Grand Cru Wineck-Schlossberg, domaine René Meyer 

11 € 52 € 

AOC Gewurztraminer 
« Les Plaisirs du Vigneron », domaine Jérôme Meyer 

12 € 58 € 

 
Vins rouges 

  

AOC Pinot Noir 
«Noir de Katz », domaine René Meyer 

9 € 44 € 

 
Les bulles 

  

AOC Crémant d’Alsace zéro dosage 
domaine Gustave Lorentz 

11.50 € 56 € 



 

 
Le coin des découvertes 

 
 

Vins blancs 12cl 75cl 

AOC Beaujolais Blanc - Chardonnay  33€ 
domaine Baptiste Aufranc   

AOC Côtes du Rhône 
« Samorens », domaine Ferraton 

 30€ 

Sauvignon Blanc 
«The Ned », domaine Marlborough 

9€ 44€ 

AOC Côtes de Provence 
« Prestige », château Minuty 

 42€ 

 
 
 

Vins rouges  

AOC Ventoux 
Domaine de Fondrèche 

8 € 
 

38 € 

AOC Morgon 
domaine Steve Charvet 

8.50€ 40€ 

AOC Chenas 
« Les Grands Gandelins», domaine Sylvain Tête 

9 € 
 

44 € 

AOC Saint Nicolas de Bourgeuil 
« D’une Vigne à l’Autre », domaine de la Cabernelle 

 36 € 

 

 
Les bulles  

Moscato d’Asti 
domaine Ricossa 

8 € 38 € 

Champagne « Blanc de Méandre » 
domaine Dremont-Marroy 

19 € 95 € 



 
Les incontournables 

 
 

Vins blancs 12cl 75cl 

AOC Chablis 
domaine Stéphanie et Vincent Michelet 

12 € 58 € 

AOC Pouilly Fumé 
Domaine Fouassier 

 62 € 

AOC Pouilly Fuissé 
« Le Haut de la Roche » domaine Manciat-Poncet 

 70 € 

 
Vins rouges 

  

AOC Crozes Hermitage 
maison les Alexandrins 

10 € 49 € 

AOC Saint Emilion Grand Cru 
« Le Palatin », château Palais Cardinal 

13€ 63 € 

AOC Pic Saint Loup 
« L’Optimiste», domaine le Chemin des Rêves 

 41 € 

AOC Hautes Côtes de Beaune 
Domaine Jean-Claude Rateau 
 

 79 € 

 
Notre sélection de rosés 

  

AOC Côtes de Provence 
Château Miraval 

10€ 50 € 

AOC Côtes de Provence, cru classé 
« Cuvée Symphonie » château Sainte Marguerite 

11€ 50 € 

AOC Côtes de Provence 
« Prestige », château Minuty 

12€ 55 € 

   



 

Digestifs  

Cognacs 1cl 2cl 4cl 

Guy Lhéraud - Emotion - VSOP   12 € 
Guy Lhéraud - XO - Charles VII - 40 ans   27 € 
Remy Martin Louis XIII 85 € 153 € 285 € 

Armagnacs 
   

Baron Gaston Legrand - Millesime 2000   18 € 

Calvados    

Christian Drouin VSOP Cœur De Lion - Pays D’Auge AOP   14 € 
Christian Drouin XO - Pays D’Auge AOP   17 € 

Eaux de vie et liqueurs 
   

Théo Preiss 
Poire William, Framboise Sauvage, Mirabelle , Marc de Gewurztraminer 

  13 € 

Rhums    

Botran 15 Ans   12 € 
Zacapa Centenario XO Solera Gran Reserva   22 € 
Abuelo 15ans, « cognac cask finish »   18 € 
Eminente Gran Reserva 10 ans   15 € 



Boissons chaudes  

Expresso, Décaféiné 4 € 
Double expresso, Double Décaféiné 5,50 € 
Cappuccino, Latte macchiato 6,50 € 
Chocolat chaud 6€ 

Sélection de thés et infusions par Dammann Frères 5,50 € 

LES THÉS  

Darjeeling 
Son infusion libère une liqueur bien équilibrée à la saveur délicate d’amande et de pêche mûre 

 

Thé vert jasmin 
Ce thé au jasmin offre un bel équilibre entre un thé vert corsé et la douceur délicate du parfum de la 
fleur blanche 

4 fruits rouges 
Thé mêlant les arômes cerise, fraise, framboise et groseille dans une composition irrésistiblement fruitée 

Thé vert Oriental 
Thé vert aux arômes fruit de la passion, pêche de vigne et fraise des bois 

Smokey Lapsang 
Thé au goût fumé le plus doux, transcription de la palette aromatique du traditionnel Lapsang Souchong 

Douchka 
Thé noir aromatisé aux huiles essentielles d’agrumes 

Jardin bleu 
Mélange de thés noirs aromatisé aux délicieux parfums de rhubarbe, de fraise et de fraise des bois 

 
 

LES INFUSIONS 
Verveine 
La verveine, plante vivace récoltée après la floraison, offre une tasse à l’effluve doux et légèrement citronné 

Camomille 
Son infusion d’un jaune vif présente un goût doux et fruité avec des notes d’ananas 

Tilleul 
Son odeur boisée et fleurie évoque les sous-bois humides et sa liqueur raffinée s’accroche sur la langue 
avec une légère âpreté 

Infusion Rooibos Citrus 
infusion aux huiles essentielles de citron vert, de clémentine et d’orange sanguine, aux arômes de kola, 
aux écorces d’orange et aux fleurs d’hélianthe 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 

Tous nos prix s’entendent en euros, taxes et service compris. 
Merci de noter que les chèques ne sont pas acceptés. 


	Vermouth La Quintinye Royal blanc rouge ou dry, Noilly Prat Dry, Carpano Formula Antica, Lillet Rouge et Blanc, Pimm’s n 1, Rinquinquin pêche,
	Pastis 51, Ricard, Pontarlier Anis 8 €
	Thé vert jasmin
	4 fruits rouges
	Thé vert Oriental
	Smokey Lapsang
	Douchka
	Jardin bleu
	LES INFUSIONS
	Camomille
	Tilleul
	Infusion Rooibos Citrus

